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PRZYSTAWKA

Miesne: Indyk pieczony, podany na
kruchych satatach, z filetem z
pomaranczy i owocami dressing
Vege: t0sos pieczony, kompresory
fenkut, filet z pomaranczy mikro ziota,
dressing

ZUPA

Bulion z pomidora z soczewica i
warzywami

DANIE GEOWNE

Miesne: Cielecina, podana z puree
ziemniaczanym, zielone szparagi, grzyby
lesne, sos demi glace
Vege: Poledwica z dorsza podana z
sosem holenderskim, zielone szparagi,
gnocchi szpinakowe, palone masto,
pomidorki cherry
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KOLACJA I

Miesne: Kurczak supreme, puree z
palonego masta, warzywa sezonowe, sos
Zz biatego wina
Vege: Ravoli z grzybami leSnymi, rukola,
parmezan

KOLACJA II

Miesne: Medaliony z poledwicy
wieprzowej podane z sosem z zielonego
pieprzu, ziemniaki gratin, pieczone
buraki
Vege: Kremowe risotto z bobem i
dzikim brokutem, parmezan, wino

KOLACJA III

Miesne: Krokiet z miesem i czerwonym
barszczem
Vege: Krokiet z kapusta i grzybami z
barszczem

MENU DLA DZIECI

Rosol z makaronem
Nugetsy z kurczaka z surowka z
marchewki
Pucharek lodowy z owocami i bit
smietana
Mini burgery z frytkami
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“ ,BUFET ZIMNY

satatki z majonezem (2 rodzaje),
capresse,
deska serdw,
pieczyste miesa (rézne rodzaje),
rolada szpinakowa, marchewkowa,
galaretki drobiowe,
finger food,
pasztet z selera,
owoce,
wedliny,
satatka z kozim serem, grecka,
jajka faszerowane,
pstrag marynowany,
pasztet z cukini,

Sledzie (2 rodzaje),
pomidor, ogorek,
koreczki, zakaski, marynaty,
oscypki, warkocze,
carpaccio z buraka z serkiem ricotta i
sosem balsamico,
tortilla,
mini deserki

WIEJSKI STOL

kabanos drobiowy,
kabanos wieprzowy,
pasztety (4 rodzaje),
szynka biesiadna,
kietbasa swojska,
pieczony faszerowany kurczak,
smalczyk,
ogorki kiszone,
pieczone i faszerowane miesa,
kaczka pieczona faszerowana,
marynowane rydze

Napoje zimne i goragce serwowane
przez obstuge bez limitu.



