14.09.2023

RESTAURACJA NARCIARSKA
TYLICZ



PRZYSTAWKA

Terina z indyka, kruche sataty, owoce,
filet z pomaranczy, dresing
Vege: roladki z baktazana nadziewane
bryndza, podane na carpaccio z buraka,
kuskus w panco, sos balsamico.

ZUPA

. L Rosot wotowo- drobiowy z makaronem -
Vege: Krem zpomiodora z wiorami
- mozzarelli

SR DANIE GEOWNE

Policzek wotowy wolnho duszony w
. . czerwonym winie, puree ziemniaczano -
! . chrzanowe, mus z dyni, marchew
glazurowana, sos ciemny.
- - Vege: Kremowe risotto z
- 9 bobem,brokutem oraz parmezane

i DESER

m




KOLACJA I

Schab z koscig sous vide,
aromatyzowany mastem ziotowo -
czosnkowym, puree ziemniaczane ze
szczypiorkiem, kapusta zasmazana -
Vege: Ravioli z grzybami lesnymi ,
rukola, ser grana padano

: KOLACJA II

. 1S
Kacze udko confitowane, puree z jabtka
- : I pieczonej cebuli, sos demi glace,
. warzywa sezonowe glazurowane jabtko.
con . Vege: Grilowane warzywa, tofu w
. - . tempurze.
. , KOLACJA III
Q' .
- ®

Barszcz czerwony z pasztecikiem
- _ Vege: Krem z biatych warzyw , oliwa ,
- 9 Gordon blue.

;N



satatki z majonezem (2 rodzaje),
capresse, .
deska serdw,
pieczyste miesa (rézne rodzaje),
rolada szpinakowa, marchewkowa,
galaretki drobiowe, -
finger food, .
pasztet z selera,
owoce, ¥
wedliny,
satatka z kozim serem, grecka,
jajka faszerowane,
pstrgg marynowany,
pasztet z cukini,
Sledzie (2 rodzaje),
pomidor, ogorek,
koreczki, zakaski, marynaty,
oscypki, warkocze,
carpaccio z buraka z serkiem ricotta i
: sosem balsamico,
tortilla,
mini deserki

] WIEJSKI STOL

. R : kabanos drobiowy,
kabanos wieprzowy,
‘e pasztety (4 rodzaje),
0 . szynka biesiadna,
- L4 kietbasa swojska,
_ pieczony faszerowany kurczak,
- 9 smalczyk,
- - o0gorki kiszone,
- pieczone | faszerowane miesa,
kaczka pieczona faszerowan aagg
marynowane rydze

Napoje zimne i gorace serwowane\a
przez obstuge bez |limitu.



